GruPPcnkartc
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ab GruPPcn von 20 Fcrsoncn

Frischkésc mit Kréiutem~Mecrrcttich l 8,9€ \egetarisch
mit Radieschen und geschmolzene Kirschtomaten mit Knoblauch, serviert dazu ein Brotkrbchen

] essiner- | omaten~ Gcmﬁsesumoe
mit gegrilltem Baguette und Krauterpesto | 8,9€ \egetarisch

Bagn’sc}wcr Fleischwurstsalat | 14,9€
mit Zwiebelchen, Essiggurke, Radieschen und Krdutern an pikantem Dressing mit Bratkartoffeln

5Pitzbubcn TOP‘C ] 13%,9€ Fleischpflanzer in der Pfanne gebraten
auf Bratkartoffeln dazu geschmorte Butterzwiebeln, Spiegelei und Malzbiersole

Bunte 5alatschalc ] 11,5€
feine Rohkost- und Blattsalate mit WeiRbrotscheiben dazu Stadldressing und Limonen Chili-Dressing

Hﬂttcn-—KéscsPétzlc l i4,9€  Vegetarisch K

hausgemachte Spatzle mit Lauch-, und Karottenstreifen, Emmentaler Kase und Weillwein verfeinert,
geschmolzene Butterzwiebeln und Salatschélchen ~ Auch ohne Weiwein moéglich.

,,Haxcnpfanncrl“ | 16,9€

gegrilltes Schweinehaxenfleisch mit Sauerkraut, Semmelknddel, Malzbiersolie

Hirschragout aus heimischen Wé‘\ldcm l 27,5€ K

mit feinen Krautern geschmort, an Rotwein-WacholdersofRe
mit Preiselbeeren, hausgemachte Spatzle und ein Salatschalchen

Gcschmortcs Ochscnbéckchcn l 29,5€

mit WurzelgemUse, Krautern und Rotwein im Ofen geschmort, kraftige SchmorbratensofRe
dazu gebratene Pressknodel
geschmorter Blattspinat, Kirschtomaten mit Knoblauch und Olivendl



5chnitzei~Kﬁchc

BackhcndLSalatl 19,5€ K

frische Rohkost- und Blattsalate mit Limetten-Chilidressing
gebackene Hahnchenbrust im Knuspermantel aus Weiflbrot

Schweineschnitzel \Wiener Art® | 195€ /76
Schweinerticken parniert mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln mit Krautersalz und Salatschalchen

Stadl-Schnitzels | 209€ K

Schweineschnitzel in einer Panade aus Weilbrot, Bergkase und Krautern
dazu hausgemachte griine SolRe mit Farmer Pommes und Salatschalchen

SchnitchTrio-F{:annc | 235€ TG

Schweineschnitzel, Rostzwiebeln und Grillspeck-Platzchen
und ein Hahnchenbrustschnitzel in Cornflakes-Kurbiskern-Kruste
kleines Stadlschnitzel in einer Panade aus Weilbrot, Bergkése und Krautern
Bratensol’e, Mango-Currymayonnaise und Farmer Pommes
und Salatschalchen

DESSERTS
A{:Fogato al Caffe Spczial l 6,9€

kleiner Gruf aus Italien: Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Espresso

5tciri5cl165 Eisschmanicerl | 69€

Kugel Vanillerahmeis, Schlagsahne, Kirbiskerndl, Kirbiskerne

Bcschwipstc Kugcl | 75€

Kugel Schokoladeneis mit Eierlikor Schlagsahne und Schokoladenraspel

Stad|~Mande|sc]1marm | 9,5€

luftiger Schmarrn mit Butter, Puderzucker, mit Apfelmus und Preiselbeeren

Kichen Info:
Hausdressing: Vegetarisch - Laktosefrei
Limetten-Chili-Dressing: Vegan - Laktosefrei

Griine Solke: Vegetarisch ~  Grline Solen Pesto: Vegetarisch
Bratkartoffeln - Vegan / Braten- und MalzbiersoRRe sind glutenfrei - mit Kartoffelstarke gebunden

[ EGENDE
K = KLEINERE Portion ist moglich | minus 3,0€



